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Amuse-Bouche 
1 coupe de champagne 9.00€ 

K 
Noix de St Jacques en croute de noisette, 

Fondu d’endive au lard et genièvre, crème Noilly Prat 
 

1 verre de Chablis 6.00€ 

K 
Pigeon cuit en cocotte, Foie Gras sous la peau, 

Carottes confites à la cardamone,  
Pommes de Terre écrasées à l’huile d’olive 

 
1 verre de Romanin 4.00€ 

K 
Brin d’Amour frotté au Génépi, roquette olive citron 

 

K 
Délice de poire caramélisée et sauce chocolat  

 
1 verre de Gourmand de Vigne 3.50€ 

K 
Mignardises 

 
1 café 2.50€ 

K 
Prix net TTC : 50 € (hors boissons) 

Prix net TTC : 75 € (boissons comprises) 
 
 
 

 

L Menu St Valentin 

P e n s e z à  r é s e r v e r  
 

L ’ O u s t a u  d e  l ’ I s l e  
1 4 7 ,  c h e m i n  d u  B o s q u e t  8 4 8 0 0  l ’ I s l e  s u r  l a  S o r g u e  -   F r a n c e   

T e l . :  ( 3 3 )  ( 0 ) 4  9 0  2 0  8 1  3 6  –  F a x  :  ( 3 3 )  ( 0 ) 4  9 0  3 8  5 0  0 7  
w w w . r e s t a u r a n t u s t a u . c o m    -    c o n t a c t @ r e s t a u r a n t - o u s t a u . c o m  


